Recept: Francuzske zemiaky

Rychle vecere
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Budete potrebovat

Zemiaky

Klobasa

Hovadzie mleté maso
Cervena paprika Vitana
Mleté Cierne korenie Vitana
Mleta rasca Vitana

Vajcia

Horcica

Recepty

5 ks stredne velké

1 ks
500 g
1 CL
1/2 CL
1/2 CL
6 ks

2CL


https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/paprika-sladka-mleta
https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/cierne-mlete-korenie
https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/rasca-mleta

Sol podfa potreby
Struhany syr 150 g

Smotana na Sfahanie 250 ml

Priprava receptu

Zemiaky ocCistime, nakrajame na tenké platky a osolime.
Klobasu nakrajame nadrobno.

5 vajec uvarime natvrdo a nakrajame na kolieska.

V miske zmieSame hovadzie maso, klobasu, ¢ervenu papriku, Cierne korenie
, rascu a 1 CL soli.

Zapekaciu misu potrieme olejom. Do misy potom postupne vrstvime
zemiaky, zmes hovadzieho masa, vajce a struhany syr. Postup opakujeme a

ukondime vrstvou zemiakov.

ZmieSame smotanu, vajce, hor€icu a Stipku soli. Smotanovou zmesou
zalejeme zemiaky a peCieme v rure vyhriatej na 180 stupnov cca 60 — 70
minut dozlata.

#francuzskezemiaky #klobasa
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Rasca mleta Paprika sladka mleta Cierne mleté korenie
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